Applesyltad & sotad schalottenlok,

Ingredienser Gor sd hir

3 schalottenlokar 1. Skala schalottenloken och dela en gang pa
1 lagerblad ldngden. Lagg i en skal.

2 dl applecidervindger

1 dl vatten 2. Koka upp resterande ingredienser

1 d sylisocker tills det ser mer trogflytande ut.
Hall dver schalottenloken.

3. Lat std i cirka 2 timmar.

Vid servering, varm upp en torr
stekpanna och I3t I6ken fa en
gyllenbrun sida.

-

Besok gawna viw hemsidaw igen: www.admhagouse  VUALSKAR svensk Lok!



