Stlverlok,

Silverlok ar en mild 16k med vita skikt. Dess milda smak gér att den med \\, - p
fordel kan dtas ra, men det &r dven vanligt att den anvénds till inlaggningar. . tg‘u
Silverloken &dr nara besldktad med gul och rod 16k.

Daniel: ” Jag har jobbat som kock sedan jag var 16 ar, allt fran hamburgerhak till lunchrestauranger.
Ett tag flyttade jag utomlands och jobbade i Frankrike, Grekland och Turkiet. Jag fick min forsta
kokschefstjanst vid 21 ars alder. ”

Sydamerikansk Gremolata

2 silverlokar
3/4 hg koriander
1/4 persilja

1 Riyfta vitlok,
2 lime

GOr sa har:

Skala och finhacka silverloken.
Finhacka koriander och persilja.
Riv skalet fran limefrukterna
och riv vitloken fint.

Blanda alla ingredienser i en
skal och tryck saften fran

en lime 6ver blandningen.

Passar bra till:
- Vit fisk,

- Skaldjur

- Kalv

- Potatis




